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NR. 1834/26.02.2026 Aprobat,

CAIET DE SARCINI

pentru achizitia de Servicii de catering in cadrul Prograrﬁulu; Natl\pnﬁ’
Masa sanatoasa an 2026 — pregatire, preparare si livrare Mas% calda
pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Secusigiu, comuna
Secusigiu, judetul Arad
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1. INFORMATII GENERALE

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta in vederea
atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de catering Cod CPV: 55524000-9 - Servicii de
catering pentru scoli (Rev.2).

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind cerinte minimale. Vor fi luate in considerare toate
ofertele care indeplinesc cel putin cerintele minime din acest caiet de sarcini.

Oferta ce contine servicii inferioare celor prevazute in prezentul caiet de sarcini sau nu satisface
cerintele caietului de sarcini va fi declarata oferta neconforma si va fi respinsa.

1.1. Achizitor (Autoritate contractanta): UAT COMUNA SECUSIGIU.

1.2. Beneficiar direct
SCOALA GIMNAZIALA SECUSIGIU DIN COMUNA SECUSIGIU, JUDET ARAD, cu

structurile:
- Scoala Gimnaziala Sanpetru German, com Secusigiu, jud Arad
- Scoala Primara Sanpetru German, com Secusigiu, jud Arad
- Gradinita PN Sanpetru German, com Secusigiu, jud Arad
- Scoala Primara Munar, com Secusigiu, jud Arad
- Gradinita PN Munar, com Secusigiu, jud Arad
- Scoala Gimnaziala Secusigiu, com Secusigiu, jud Arad
- Gradinita PN Secusigiu, com Secusigiu, jud Arad
- Scoala Primara Satu Mare, com Secusigiu, jud Arad

- Gradinita PN Satu Mare, com Secusigiu, jud Arad
1.3. Descrierea proiectului

Scoala Gimnaziala din comuna Secusigiu cu structurile apartinatoare, sunt beneficiare directe ale
Programului National Masa sanatoasa (PNMS), coform prevederilor ORDIN 3352/2025 privind

1



ROMANIA
JUDETUL ARAD
PRIMARIA COMUNEI SECUSIGIU
Tel: 0257 411 403, fax: 0257 411 304e-mail: primariasecusigiu@yahoo.com
Website: www primariasecusigiuar ro

aprobarea Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,,Masa sanatoasa*
in anul 2025, prin care se aproba LISTA unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale
municipiilor si a unitatilor de invatamant in care se implementeaza Programul national "Masa
sanatoasa" si numarul de beneficiari in 2026.

Implementarea acestui program are drept scop asigurarea premiselor accesului la educatie a
tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, intarirea
starii de bine si dezvoltarea muncii intelectuale a prescolarilor si elevilor, prin oferirea unei alimentatii
sanatoase care sa sustina invatarea. Programul contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare
sanatoase, precum adoptarea unei diete diversificate, echilibrate si sanatoase.

Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si
de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Autoritatea contractanta si unitatea de invatamant au obligatia sa urmareasca si sa verifice buna
desfasurare a procesului de aprovizionare privind distributia catre elevi/prescolari a suportului
alimentar.

Conducerea unitatii de invatamant desemneaza un responsabil de program care poate fi din
categoria personal didactic, didactic auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire si de
intretinere. In unitatile de invatamant care functioneaza cu structuri scolare arondate se desemneaza cate
un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant se realizeaza prin activitati de tipul,
fara a se limita la acestea: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei in vigoare,
servicii, evidenta zilnica a livrarii mesei calde, completarea formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitatii de invatamant se elaboreaza si se transmite ISI/ISMB un raport semestrial cu
privire la derularea PNMS.

1.4. Legislatia care sta la baza desfasurarii procedurii de achizitie si intocmirii prezentului caiet
de sarcini:

e Lege nr.98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare

e HG 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice

e H.G. nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national *Masa sdndtoasa” pentru anul 2026

e Ordinul ministrului educatiei si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr.3352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul National “"Masa sanatoasa”
in anul scolar 2025, prin care se aproba LISTA unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale
municipiilor si a unitatilor de invatamant in care se implementeaza Programul national "Masa
sanatoasa" si numarul de beneficiari in 2026.

e Art. XIX din ORDONANTA DE URGENTA Nr. 89, pentru modificarea si completarea Legii nr.
227/2015 privind Codul fiscal, reglementarea unor masuri fiscal-bugetare, precum si pentru
modificarea si completarea unor acte normative

e LEGE nr. 123/2008, pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar, cu
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modificarile si completarile ulterioare

e ORDIN nr. 541/ 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimenta{ii sanatoase pentru copii si adolescenti in unitifile de
invaiamant preuniversitar;

e Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si a Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor, produselor agricole §i de abrogare a regulamentelor
(CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) ;

e Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind
igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

e Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind
normele specifice de igiena care se aplica  alimentelor de origine animald, cu amendamentele
ulterioare;

¢ ORDIN nr. 302 /2009 pentru modificarea Normelor privind aditivii alimentari destinati utilizarii in
produsele alimentare pentru consum uman, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii si familiei si al
ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor nr. 438/295/2002

e HG 106/2002 privind etichetarea produselor alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

e Hotdrarea nr. 568/2002 privind iodarea universala a sarii destinate consumului uman, hranei animalelor
si utilizarii in industria alimentari, cu modificarile si completarile ulterioare

e Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare

e Directiva Consiliului 90/496/CEE din 24 septembrie 1990 privind indicarea valorii nutritive pe
etichetele produselor alimentare

¢ LEGE nr. 150 din 12 iulie 2016 pentru modificarea §i completarea Legii nr. 321/2009 privind
comercializarea produselor alimentare

e Directiva 94/62/CE privind ambalajele si deseurile de ambalaje, modificata prin Dir.2004/12/CE si
Dir.852/2018

oHG nr.924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare

Procedura de achizitie se desfisoard conform procedurii proprii PROCEDURA OPERATIONALA
PRIVIND PROCEDURA SIMPLIFICATA PROPRIE PENTRU ACHIZITIA DE SERVICII SOCIALE
PREVAZUTE IN ANEXA 2 LA LEGEA 98/2016", aprobata prin HCL Secusigiu nr.31/29.03.2024, cu
aplicarea criteriului de atribuire: CEL MAI BUN RAPORT CALITATE- PRET, in conditiile Legii
98/2016 privind achizitiile publice, actualizata si a HG nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie
publicd/acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, actualizata.

L.5. Datele de intrare utilizate de Contractant in scopul derulirii activititilor contractului
Prestatorul va trebuie si tind cont de urmatoarele informatii generale cu privire la modul concret de
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derulare a contractului de servicii de catering:

a)Tipul de contract: contract de servicii, cu executare succesivi pe bazd de comandid emisd de
beneficiar.

b) Unitatea de masurd a contractului: portia, configuratd conform prevederilor prezentului caiet de
sarcini

¢) Numarul maxim de portii ce vor fi asigurate la o livrare: 637 portii, cu mentiunea ca numarul maxim
poate varia in functie de numarul de copii prezenti la activitatile didactice.

d) Pentru anul scolar 2025-2026 existd posibilitatea ca numarul elevilor inscrisi si fie diferit, din
istoricul anilor anteriori apreciem +/- 7 elevi.

e) Regimul de livrare: zilnic, de luni pana vineri, pe toatd perioada derularii activitatilor scolare din
annul 2026 (se exclud zilele de vacanta si zilele nelucriitoare sau in care, conform ordinelor MEN
sau alte acte normative, nu se deruleazi activitiitile scolare)

f) Tipul mesei servite — masa calda, constand in: fel principal si un fruct, conform cerintelor caietului
de sarcini

¢) Grupul tintd (consumatori) - copii din ciclul prescolar, primar si gimnazial.
2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Servicii de catering, constand in pregatire, preparare si livrare masa calda pentru prescolarii si
elevii inscrisi in cadrul Scolii Gimnaziale din comuna Secusigiu, judet Arad,

cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev. 2).

Avand in vedere art.3 din HG 1171/2025 privind instituituirea Programului National “"Masa sanatoasa™
pentru anul 2026, prin Hotararea Consiliului de Administratie a Scolii Gimnaziale din comuna
Secusigiu, nr. 24/19.01.2026 s-au stabilit urmatoarele:

- tipul de suport alimentar acordat prescolarilor si elevilor de la Scoala Gimnaziala Secusigiu in anul
2026 va fi sub forma de Masa calda, portia de meniu alcatuita din fel Il principal si 1 fruct, in
regim de catering si se va servi in sala de grupa/clasa

- programul distribuirii se va face intre orele 10:00-10:30 pentru toate structurile arondate.

Prestatorul trebuie sa asigure zilnic: pregatirea, prepararea si livrarea portiilor de masa
calda pentru prescolarii si scolarii din structurile Scolii Gimnaziale a comunei Secusigiu, in
cantitatile si in continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare a Legii
nr.123/2008, privind alimentatia sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si a Ordinului nr.
541/ 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii §i adolescenti in unitagile de invatamant
preuniversitar si a altor reglementari privind sanatatea publica, ce fac obiectul serviciilor.

3. CANTITATI SOLICITATE
Suportul alimentar de tip Masa calda, va consta din: fel II principal si un fruct.

e Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrana, in valoare
de maxim 16,50 lei cu TVA inclus/ portie, adica 14,86 lei fara TVA/portie (11% cota TVA).
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e Contractul de achizitie se va derula de la semnarea acestuia de ambele parti si pana la sfarsitul anului
2026 respectiv pana la data de 31.12.2026.

e Volumul serviciilor estimat pentru viitorul contract se contureazd precum urmeaza:

Numirul de Numiirul de zile estimate pentru Numir de portii pentru anul 2026
beneficiari anul 2026
637 copii 125 637 zilnic x 125 zile = 79.625 portii

Valoarea totali estimati a contractului, este de 1.183.227,50 lei fara TVA, la care se adauga
130.155.25 lei TVA, respectiv 1.313.382.52 lei cu TVA inclus.

Posibilitatea prelungirii contractului pentru anul 2027, se poate realiza doar in cazul in care si in anul
2027 Scoala Gimnaziala Secusigiu urmeazd si fie inclusd in lista unitatilor de invdtimant care
beneficiaza de Program. Astfel, se stabileste dreptul de optiune a Autoritatii contractante, de a solicita
prelungirea contractului pentru perioada 01.01.2027— 31.03.2027. Totodata, in masura in care, in urma
stabilirii structurii anului scolar 2026 — 2027, rezultd cd va exista o altd structurd calendaristici decit
cea avutd in vedere, livrarea produselor se poate modifica, in limita numarului maxim de portii avute in
vedere la incheierea contractului.

Avand in vedere ca serviciile prestate in baza contractului au un caracter de regularitate si {inand
cont cd prin Hotardrea Guvernului nr. 1.171/2025, se aloca fonduri pentru anul 2026, pentru a asigura
continuitatea pana la adoptarea hotardrii de guvern pentru derularea programului in anul 2027, se
introduce in contract si in documentatie optiunea prelungirii acesteia, in conditiile art. 165 din Normele
metodologice aprobate prin H.G. nr. 395/2016, pentru un numar de 53 de zile lucratoare, in perioada
01.01.2027 - 31.03.2027, conditionat de existenta fondurilor bugetare alocate cu aceastd destinatie, dar
nu mai tarziu de data incheierii contractului prin care se va asigura derularea Proiectului in anul 2027,
dacd aceasta data este anterioara datei de 31.03.2027.

Noti: Numirul efectiv de portii ce se vor comanda zilnic poate varia in functie de numarul de
copii efectiv prezenti la activititile didactice.

Prestarea seviciilor, livrarea, incepe in data stabilita prin Ordinul de incepere a prestarii serviciilor.

Conform HG nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national ,Masa sanatoasa” in anul 2026,
anexa 3 , punctul 1.3, lit b:

o [.3. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:

b) contractele de servicii:

- valoare materii prime,

- servicii de preparare a hranei

- servicii de transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca
urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul
)
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deseurilor.

Atentie: Defalcarea procentuald a costurilor trebuie si fie sustinuti si corelatd cu defalcarea
financiara a costurilor, per portie, parte componenti a propunerii financiare!

Fiecare unitate de invatamant beneficiara a Programului national ,Masa sanatoasa“va tine
evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea per portie, numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de
copii.

Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste
calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o va
corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul
anului intocmirii acestora.

Ofertantul va preciza in oferta financiara numarul de portii livrate gratuit, respectiv_cate o
portie/zi ce se va constitui zilnic, pentru o perioada de 48 de ore de la livrare. drept proba de mancare
din lotul livrat,

Perioada de prestare a serviciilor de catering va acoperi aproximativ 125 zile de scolarizare
estimate/persoana/perioada contractuala. Cele 125 zile sunt defalcate in doua perioade, in conformitate
cu structura anului scolar 2025-2026 si cea a anului scolar 2026-2027.

4. SPECIFICATII TEHNICE SI CERINTE GENERALE ALE OBIECTULUI ACHIZITIEI

4.1. Caracteristici tehnice

Se vor asigura serviciile de pregatire, preparare si de livrare a portiilor de masa calda, cu respectarea
prevederilor din anexa 2 si anexa 3 la HG nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa
sanatoasa., pentru anul 2026, avand urmatoarea componenta:

1. Un fel Il principal avand la baza variantele orientative de meniu aprobate de INS, specificate
in anexa 2 din HG 1171/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa,,
pentru anul 2026 si prevederile Ordin nr.541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate pregcolarilor si scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdndtoase pentru copii i adolescenti in unitagile de invatamant preuniversitar.

2. Un Fruct intreg.
Ofertantul va prezenta, in cadrul propunerii tehnice, 10 fise de meniu_alcatuite din_Fel 1I
principal+1 fruet , care sa cuprinda:
- descrierea tuturor componentelor meniului,
- indicarea gramajului pentru fiecare componenta,
- gramajul total/meniu
- valorile nutritionale/100g(continut de proteine, lipide, carbohidrati, fibre si valoare energetica)
- valoarea energtica /meniu.
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La elaborarea celor 10 fise de meniu, ofertantul va avea in vedere urmatoarele cerinte minime
obligatorii:

Valoarea energetica pentru fiecare varianta ofertata va fi de cel putin 650 kcal/meniu

Ofertele care vor prezenta variante de meniu cu valoare energetica sub 650 kcal/meniu vor fi
considerate neconforme si vor fi respinse!

Pentru verificarea veridicitatii informatiilor din variantele de meniu ofertate, ofertantul va
depune buletine de analiza pentru fiecare varianta ofertata. Buletinele de analiza vor fi realizate
de catre un laborator de analize, autorizat in conformitate cu ORDIN Nr. 104/2021, pentru
aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind autorizarea,
inregistrarea si controlul laboratoarelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor in
care se desfasoara activitati de testare si analize de laborator; din buletinele de analize vor
rezulta urmatoarele informatii: gramajul, valorile nutritionale (continutul de proteine, lipide,

carbohidrati, fibre si valoare energetica / 100g) precum si valorea energetica /meniu.

Justificare: Aceasta cerinta minimala se raporteaza la prevederile Anexei 2 si Anexei nr. 3A-
Necesarul zilnic de calorii si macronutrienti din Ordinul nr.541/2025 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor i scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii

sinatoase pentru copii si adolescenti in unitifile de invafimant preuniversitar.

NECESARUL ZILNIC
de calorii si macronutrienti, vitamine si elemente minerale,
necesarul zilnic de apa pentru copii si adolescenti

Anexa nr. 3A. Necesarul zilnic de calorii si macronutrienti

Adolescenti

Baieti Fete
7-11 luai 1-3 ani 4-6 ana 7-10 ana |[11-14 ana J[15-17 ama J[23-24 ans |[15-27 ans
Blecezaxr mediu 245-€7) 1.050 1469 1846 2.543 D.177 2.3058 2.532
Variatia pozibale
Boergiz (kcal)® in functie de en s ama ||L-290- 1.618- 2. 262- 2. 826- 2 c47- 2.252-
carmcterizticile e (R 2 0Es 2. 830 3 538 2 560 2. 08
[prupulos
Coxbohdduntd A8 g madin Fere e 165-22 286-381 55-34¢
[ recomandary
7 s 54-4 Io-384 3-423

[Varistis pozabile $-171 145-249% 182
in functie de
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nivelul caloxic

Carbchidrats (%)} * S50 45-60 45-60 45-60 45-60 45-60 45-60
Pibze (g)®* 19 25 25-31 31-38 e 26 28
Hecezar mediu Eazy 40 33-57 41-72 57-%% 71-124 51-90 56-58
recomandari
Lipice (g} * Variatii pozibile
in functie de [27-50 29-65 3&-80 50-110 £3-137 45-100 S0-110
mivelul calozic
Lipide (%)* 35 20-235 [20-35 20-35 20-35 20-3s 20-3%
AGS (M) PR CHFP =iy =213 CHPP oMFP (=
AAL (%)™ 0.5 0,5 0,5 0.5 2.5 0.5 .5
AL (%) * o 4 o 4 4 4 4
BFA + DHA (=g)* 250 250 250 250 250 250 252
AGT* |SHFP CHFPF [QFF PP =i DMFP CHPF
i = d
T 1,21-1,0 1,14-0,% ||o,70 8,75 0,73 0,71 0,M1 0,71
g/ kgcorp/si
recerax. meli 1s 51-59 £5-74 £3-102 111-127 5132 85-101
g/ 5i
Variatii pozibile
Proteine (yg) in functie de
aivelal caleozic
Se recomanda ca
7-50 - 7- 79-113 39-141 72-102 79-113
i 1A dim 37-5 45-€6 57-83 1 5-11
proteine za fie
de origine
anizala
Proteine (V) 14-15 14-16 14-16 14-16 14-16€ 14-1¢ 14-16€

AGS = acizi grasi saturati
CMPP = cat mai putin posibil
AAL = acid alfalinolenic

AL = acid linoleic

AGT = acizi grasi trans
EPA = acid eicosapentaencic
DHA = acid docosahexaenoic

Toate Fisele de meniu vor respecta in mod obligatoriu:

- principiile nutritionale prevazute prin: LEGE nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile
de invatamant preuniversitar, ORDIN nr. 541/ 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentafii sanatoase pentru copii si
adolescenti in unitatile de invaiAmant preuniversitar.

- variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica cuprinse
in Anexa 2 la HG 1171/2025.




ROMANIA
JUDETUL ARAD
PRIMARIA COMUNEI SECUSIGIU
Tel: 0257 411 403, fax: 0257 411 304e-mail: primaniasecusigiu@yahoo com
Website: www primariasecusigiuar ro

ANEXA Nr. 2

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei

pentru prescolari si elevi

e adauga aditivi alimenta
T cazul mancaruriloar

vatamant =mau la niv

cr =i mlawilor:

La0T 31 SLisvi_oor ;

ara aceste mancaruri

a fi adaugati in ali i

atita in prima faza a etap=i de gatire nu se inabusa cu apa.
ta utilizata trebuie =a respecte legis=latzia aditivii
ugati in alimente
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Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institurtului Naticnal de Janatate
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Fisele de meniu prezentate in cadrul propunerii tehnice vor fi vizate de catre un dietetician,
avizat in conditiile Legii nr. 256/2015 privind exercitarea profesiei de dietetician. precum si infiintarea,
organizarea si functionarea Colegiului Dieteticienilor din Romania.

Pentru grupele speciale de consumatori:

Grupele speciale de consumatori -copii cu regim fara carne, copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau
alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

Tipul de hrand de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de servicii, fiind
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specificate pentru fiecare gcoald si elev; astfel de meniuri se stabilesc intre conducerea scolii si prestator
tinandu-se cont de regimul alimentar prescris de medicul specialist la solicitarea Scolii Gimnaziale

Secusigiu. Regimul alimentar specific pentru fiecare copil in parte se va constitui ca anexa la contract.

NOTA:

- Ofertantul devenit prestator va avea obligatia ca pe parcursul derularii contractului sa livreze
variantele de meniu ofertate! In cazul livrarii altor variante de meniu, in afara celor ofertate,
acele meniuri nu se vor accepta de catre beneficiar!

- Ofertantul devenit prestator nu are dreptul de a modifica meniurile ofertate, decat la cererea
expresa si intemeiata a achizitorului!

-Nu se va furniza timp de 2 zile consecutiv acelasi meniu.

NU SE ACCEPTA OFERTAREA DE HRANA RECE SUB FORMA DE SANDWICH SAU
SIMILAR!

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea suportului alimentar
pentru prescolari si scolari:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant sau la nivelul
unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

4. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Quale se recomanda a fi servite ca omleta la
cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oualor
fierte nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste. pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare si_pentru siguranta alimentelor. precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzatoare. conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

4.2. Cerinte privind ambalarea si etichetarea:

Portiile de masa calda se vor ambala in ambalaje alimentare care sa respecte legislatia privind
materialele in contact cu alimentul, de unica folosinta, insotite de tacamuri de unica folosinta care
permit consumul in conditii optime de igiena.

Toate produsele ambalate individual se vor incdrca in ambalaje reutilizabile, cu inchidere ermetica,
izolate termic, destinate transportului si manipularii produselor ambalate individual, ce respectd
cerintele de sigurantd alimentard, asigura transportul portiilor de mancare in conditii adecvate de
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temperatura si protectie impotriva contaminarii pe parcursul manipularii/transportului si permit
pastrarea temperaturii adecvate a portiilor de mancare astfel incat acestea sa poata fi servite fara a mai
fi necesara incalzirea .

Pentru ambalajele reutilizabile ofertantul va include obligatoriu in propunerea tehnica fisele
tehnice aferente si va mentiona numarul de ambalaje reutilizabile utilizate zilnic pentru asigurarea
transportului unui nr. maxim de 637 de portii de mancare in cele 8 locatii ale structurilor scolare, tinand
cont inclusiv de programul livrarilor. Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizarii si dezinfectiei,
conform normelor legale in vigoare, inainte de fiecare utilizare/livrare.

Fructele vor fi spalate, ambalate individual si vor fi transportate in pungi si lidite de plastic
separate, astfel incat sa se evite lovirea lor pe timpul transportului §i manipularii.

Deseurile alimentare

In conformitate cu HG 1171/2025 privind insituiturea programului national “Masa sanatoasa
pentru anul 2026, se vor lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu
prevederile Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobata cu
modificari si completari prin Legea nr. 17/2023 , cu modificarile si completarile ulterioare.

Astfel ca ofertantul are obligatia sa colecteze deseurile rezultate ca urmare a furnizarii suportului
alimentar, deseurile vor fi colectate in recipiente inchise si etichetate si care trebuie sa fie de o
constructie adecvata, pastrate intacte si usor de curatat si dezinfectat.

Transportul deseurilor rezultate in urma livrarii suportului alimentar se va face de catre ofertant,
pe cheltuiala acestuia!

In acest sens ofertantul va prezenta ca anexa la propunerea tehnica o Declaratie pe propria
raspundere prin care se obliga sa asigure, de 2 ori_pe saptamana, serviciile de colectare si
transport al deseurilor rezultate in urma livrarii suportului alimentar, conform legislatiei
nationale privind regimul deseurilor.

Conform HG nr.1171/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa® in anul 2026,
in anexa 3, punctul 8, se prevad conditiile de ambalare, etichetare si marcare:

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:
.PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat*
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii
sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT*;

Etichetarea nutritionala trebuie si contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:
Declaratie nutritionala 100 g

* Valoare energetica Kj/kcal

* Grasimi g, din care

* Acizi grasi saturati g

* Glucide g, din care

« Zaharuri g

* Proteine g

+ Sare g
Declaratia nutrifionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentatd in format liniar.
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Portia ce se va constitui zilnic pentru o perioada de 48 de ore de la livrare, drept proba de
mancare, va fi etichetata cu urmatoarele informatii:

- denumirea produsului
-sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*

- 0 mentiune privind lotul, respectiv data producerii

4.3. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Portiile de mancare vor fi pregatite, preparate si livrate in aceeasi zi!

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Conform HG 1171/2025, anexa 3, termenul maxim pentru consumul produselor transportate de
la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi ziua producerii pentru
masa calda.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate si controlate.

In cazul depistarii unor portii necorespunzatoare (deterioarate, incomplete), prestatorul va
fi obligat sa inlocuiasca portiile cu mancare in cauza, cu altele corespunzatoare, in termen de
maxim 1 ora de la primirea notificarii.

Tinand cont de prevederile HG 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena
produselor alimentare, operatorii cu activitate in domeniul alimentar trebuie sa adopte masurile
specifice de igiena. pentru conformarea produselor alimentare cu criteriile microbiologice si pentru
conformarea cu cerintele privind controlul temperaturii produselor alimentare si totodata asigura
mentinerea lantului de frig si prelevarea de probe si efectuarea de analize de laborator.

Conf.art 5, alin.l din HG 924/2005, “Operatorii cu activitate in domeniul alimentar trebuie sa
puna in aplicare, sa implementeze si sa mentina o procedura sau proceduri permanente bazate pe
principiile HACCP.” astfel se solicita ca in cadrul propunerii tehnice, ofertantul sa faca dovada
implementarii procedurilor bazate pe principiile HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point)
in cadrul tuturor activitatilor unitatii de catering, si sa depuna documente justificative in acest sens.

4.4._Conditii _pentru transport si distributie si infrastructura tehnica necesara realizarii
activitatilor contractului

MENIURILE DE MASA CALDA VOR FI LIVRATE NUMAI CU MULOACE AUTO
AUTORIZATE/INREGISTRATE __ SANITAR-VETERINAR. CU REGIM TERMIC DE
REFRIGERARE SAU CONGELARE.

Produsele alimentare/suportul alimentar vor fi transportate de la prestator citre unitatile scolare,
numai cu mijloace auto speciale, autorizate, inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare, care sa asigure pe toata durata transportului péstrarea
nemodificatd a caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice si microbiologice, precum si
protectia impotriva prafului, insectelor, rozatoarelor si altor posibilitati de poluare, degradare si
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contaminare atat a produselor transportate, cat i a ambalajelor.

Operatorul economic va prezenta obligatoriu, autorizatia din care sa rezulte ¢ mijlocul de
transport este autorizat sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor pentru transportul
suportului alimentar (mesei calde in regim de catering) ce face obiectul prezentului caiet de
sarcini cit si dovada detinerii masinilor autorizate pentru transport alimente.

Mijlocul de transport trebuie mentinut curat permanent pentru a preveni contaminarea
alimentelor.

Portiile de mancare vor fi ambalate in ambalaje de unica folosinta, biodegradabile, iar fructul va
fi ambalat individual.

Se recomanda ca hrana beneficiarilor sa fie servita la aproximativ 30 de minute de la preparare,
iar in caz contrar se va mentine la o temperatura mai mare de 60 grade Celsius, pentru hrana calda si
max.8 grade Celsius pentru hrana rece.

Masa calda este considerati livrata cand toate activititile din cadrul contractului au fost realizate
si produsul este furnizat si acceptat de unitatea de invatamant prin aplicarea semndturii responsabilului
de program.

In propunerea tehnica ofertantul va prezenta urmatoarele documente:;

- Lista privind dotarile specifice catering-ului: utilaje, echipament tehnic, mijloace de
transport autorizate, conform Ordinului nr. 976/1998, pentru aprobarea Normelor de igiena privind
productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile si
completarile ulterioare si HG 924/2005, privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare

- dovada detinerii mijloacelor de transport (proprietate, chirie, comodat etc),

- autorizatiile sanitar-veterinare pentru transportul produselor alimentare preparate in regim de
catering
Avand in vedere ca perioada de timp intre ora transmiterii comenzii pentru numarul de portii si ora

livrarii este unul scurt, intre ora 10:00 — 10:30, si tinand cont ca livrarile se vor face in 8 locatii in 4
localitati, se solicita documentele specificate anterior, pentru cel putin 2 (doua) mijloace de transport,

4.5. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

4.6._Cerinte profesionale

Personalul angajat in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare are obligatia sa
detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr.2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Ofertantul trebuie sa asigure resursele umane necesare si suficiente pentru realizarea activitatilor
contractului, conform graficului convenit intre parti.

Tot personalul implicat in activitatile de preparare, manipulare si livrare a produselor alimentare,
trebuie sa respecte, pe toata perioada de derulare a activitatior contractului, cerintele legale privind
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siguranta alimentara si sa detina avizele/autorizatiile impuse de lege, in acest sens.

Personalul operatorului economic care manipuleaza hrana la sediul beneficiarului, va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice Lista personalului_responsabil, pentru
indeplinirea activitatilor aferente in vederea implementarii contractului si care fac obiectul caietului de
sarcini. Anexat listei cu personalul responsabil se vor regasi documentele suport. inclusiv Declaratii
de disponibilitate pentru fiecare persoana nominalizata in lista.

Ofertantul va asigura pentru executarea contractului, pentru personalul cheie:

- cel putin un Bucitar care sa aiba Calificare profesionald( Certificat de calificare in meseria de
bucitar) si experienta profesionald de minim 1 an vechime in domeniu

- cel putin un ajutor de bucatar
- colaborare cu un dietetician avizat in conditiile Legii nr. 256/2015 privind exercitarea profesiei
de dietetician, precum si infiintarea, organizarea si functionarea Colegiului Dieteticienilor din
Romania si diploma de specialitate a dieteticianului
NOTA:

Vechimea de cel putin 1 an pentru bucatarul nominalizat in_derularea contractului, constituie
conditie obigatorie! in cazul in care aceasta cerinta nu este indeplinita, oferta va fi respinsa.

Justificare:

Prin aceasta cerinta se fundamenteazd pe necesitatea garantdrii sigurantei alimentare si a calititii
serviciului, respectand in acelasi timp principiile proportionalitatii din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice.

Siguranta si Igiena Alimentara: Un bucatar cu experienta de cel putin un an detine cunostintele practice
necesare pentru aplicarea riguroasa a procedurilor HACCP si a normelor de igiend. Aceasta perioada
este consideratd minima pentru a asigura gestionarea corecta a riscurilor de contaminare in procesul de
pregdtire a unei mese calde destinate unor grupuri vulnerabile cum sunt copiii.

Capacitatea de Organizare Flux Tehnologic: Serviciile de catering implica un flux complex (preparare,
mentinere temperaturd, ambalare, transport). Experienta de un an garanteaza ca personalul poate
gestiona volume mari de portii intr-un interval de timp strict, mentindnd standardele de calitate sub
presiunea livrarii la ore fixe.

Respectarea Retetarelor si Valorilor Nutritionale: avand in vedere cerinta Autoritatii contractante ca
ofertantii sa depuna in cadrul propunerii tehnice cate 10 variante de meniu cu carne si cate 10 variante
de meniu fara carne, unde vor incluse gramajele si valorile nutritionale, se subintelege ca bucitarul
trebuie sa respecte gramaje si compozitii nutritionale specifice, iar cel putin 1 an de vechime confirma
abilitatea de a executa meniuri diversificate conform cerintelor autorititii contractante.

A se retine ca variantele ofertate vor fi cele livrate in cadrul viitorului contract.
Proportionalitate i Relevanta: Conform instructiunilor ANAP, cerinta de vechime pentru personalul-
cheie trebuie sa fie direct corelatd cu obiectul si complexitatea contractului. Un an reprezintd un prag
rezonabil si care nu restrictioneaza excesiv competitia, dar oferd o minima garantie a competentei
profesionale.

Pentru dovedirea calificarii personalului responsabil in indeplinirea activitatilor contractului,
ofertantii vor include obligatoriu documentele suport:
- diplomele de calificare pentru bucatari — semnat “conform cu original”
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- document/documente care atesta vechimea de cel putin 1 an in domeniu pentru bucatar - semnat/e
“conform original™

- Certificate de instruire profesionala privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena alimentara,
conf. normelor legale in vigoare — Curs de igiena, in conf. cu Ordin nr 2209/2022 privind privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena, valabil la data prezentarii.

-Fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, cf. HG nr.355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare — semnat “conform cu
original™

-Extras Revisal / contract de munca- semnat “Conform cu original”

- Print Screen cu “Istoric contract” din aplicatia REVISAL, pentru fiecare persoana angajata in
desfasurarea contractului - semnat “Conform cu original™

- contract / alt document care atesta colaborarea cu un dietetician avizat in conditiile legii nr. 256/2015
privind exercitarea profesiei de dietetician, precum si infiintarea, organizarea si functionarea Colegiului
Dieteticienilor din Romania si diploma de specialitate a dieteticianului — semnate “conform cu original™

- declaratii de disponibilitate pentru fiecare persoana nominalizata in Lista personalului responsabil —
semnate in original

In cazul in care pe perioada derularii contractului, contractantul va avea nevoie de mai mult personal
decat cel specificat in Propunerea tehnica. acesta va raspunde pentru asigurarea acestor resurse, fara
costuri_suplimentare; in acest caz. contractantul isi va completa echipa cu propriul personal pe
cheltuiala proprie.

Daca achizitorul considera ca un membru al personalului contractantului, este ineficient sau nu isi
indeplineste sarcinile la nivelul cerintelor stabilite, achizitorul are dreptul sa solicite inlocuirea acestuia
pe perioada desfasurarii contractului, pe baza unei cereri scrise justificata. In acest caz toate costurile
generate de inlocuirea personalului sunt suportate de contractant.

In cazul in care contractantul intentioneaza sa inlocuiasca unul sau mai multe persoane nominalizate
in cadrul propunerii tehnice, acest lucru se poate realiza doar cu conditia ca persoanele noi, implicate in
derularea activitatilor contractului, sa detina la randul lor toate avizele/autorizarile cerute de cadrul legal
aplicabil. Acest lucru se va confirma la cererea beneficiarului, la momentul urmatoarei livrari, prin
prezentarea documentelor suport care dovedesc indeplinirea cerintei.

4.7. Receptia si livrarea
Livrarea se va realiza zilnic, la cele 8 locatii, pe baza comenzilor transmise de unitatile scolare.

Ofertantul va livrara portiile comandate, zilnic,in intervalul 10:00-10:30, la locatiile mentionate in
tabelul de mai jos:

Nr. Structura scolara Nr. maxim de copii/

Crl: structura

Gradinita PN Sanpetru German, Loc. Sanpetru German, nr.6, | 46
judet Arad
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Scoala gimnaziala Sanpetru German, Loc. Sanpetru German, | 56

nr.14, judet Arad

Scoala primara Sanpetru German, Loc. Sanpetru German, nr.32, | 109

judet Arad

Scoala primara Munar , Loc. Munar, nr.96, judet Arad 16

Gradinita PN Munar, Loc. Munar, nr.96, judet Arad 14

Scoala gimnaziala Secusigiu, Loc. Secusigiu, nr.334, judet Arad 279 din care:
137 copii ciclu primar
142 copii ciclu gimnazial

Gradinita PN Secusigiu, Loc. Secusigiu, nr.331A, judet Arad 71

Scoala primara Satu Mare, loc. Satu Mare, nr.29, judet Arad 28

Gradinita PN Satu Mare, loc. Satu Mare, nr.161, judet Arad 18

Graficul de livrare se stabileste pentru nr. maxim de 637 de copii inscrisi la Scoala Gimnaziala
Secusigiu si structurile arondate.
Distantele rutiere intre localitatile unde isi au locatiile structurile scolare sunt dupa cum urmeaza:

- Sanpetru German - Munar - distanta rutiera — 4.5 km
- Munar — Secusigiu — distanta rutiera — 3 km
- Secusigiu — Satu Mare - distanta rutiera — 4,5 km

Scoala, prin reprezentantii sai va comunica zilnic prestatorului numarul de portii necesare, iar
acesta din urma va preda scolii numarul de meniuri corespunzitor numarului de prescolari/elevi efectiv
prezenti la cursuri.

Transmiterea comenzilor pentru fiecare zi de curs, se va efectua de catre responsabilii pe fiecare
unitate scolara, intre orele 8:00-8:30, telefonic.

Prestatorul se va organiza in asa fel incat toate portiile de mancare, pentru toate cele 8
locatii apartinand Scolii gimnaziale Secusigiu, sa fie distribuite pana cel tarziu la ora 10:30 a
fiecarei zi de curs.

Receptia portiilor de mancare in regim de catering pentru scoli se va realiza in fiecare zi de
prestare. Receptia se va face la livrare, de responsabilul numit pe unitatea scolara/o comisie de receptie,
in prezenta prestatorului, si va fi consemnata intr-un proces-verbal de receptie cantitativa si calitativa,
semnat de reprezentantii ambelor parti.

Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu nr. de portii livrate zilnic, in care se
va preciza meniul din ziua respectiva; meniul zilnic va respecta. in mod obligatoriu. una variantele
ofertate si nu se va repeta acelasi meniu 2 zile consecutiv.

La fiecare livrare portiile de mancare vor fi insotite de urmatoarele documente:
- Aviz de expediere

- Proces verbal de receptie cu anexa centralizatorului cu nr de portii/locatie si cu descrierea
meniului

- Declaratie de conformitate sau Certificat de calitate, pe care este mentionat lotul de produse.
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Controlul produselor se va face aleator, vizual, si daca situatia o impune, la un centru de analiza
acreditat de Directia Sanatate Publica. Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de catre
contractant.

Cantitatile constatate ca lipsesc, in urma verificarilor, vor fi acoperite in cel mai scurt timp. Prestatorul
va fi obligat sa inlocuiasca portiile cu mancare in cauza. cu altele corespunzatoare, in termen de maxim
| ora de la primirea notificarii.

Daca in urma receptionarii portiilor de mancare se constata ca prestatorul nu isi indeplineste, din
culpa sa, obligatiile asumate prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice din prezentul caiet de
sarcini sau se constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanatate a
beneficiarilor, personalul desemnat de institutia de invatamant va avea dreptul sa sisteze distribuirea
portiilor de mancare.

In cazul in care se constata abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini, achizitorul
are dreptul de a solicita inlocuirea intregului lot de produse alimentare livrate. Toate cheltuielile
ocazionate de aceasta situatie vor fi suportate de contractant. Contractantul va asigura distribuirea
portiile de mancare la locurile de livrare cu personal propriu, avizat medical si echipat corespunzator,
astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena sanitar-veterinara si de siguranta a
alimentelor. Distribuirea portiilor de mancare nu se va considera finalizata pana nu se va realiza
receptionarea prealabila, de catre persoana responsabila din partea beneficiarului.

Prestatorul trebuie sa permita exercitarea controlului de catre reprezentantii scolii si ai autoritatii
contractante, in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate
controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.

La solicitarea expresa a autoritatii contractante, prestatorul are obligatia de a prezenta xerocopii
ale documentelor legale de achizitionare a materiilor prime /produselor livrate — facturi fiscale. avize de
insotire_a marfii. certificate sanitar veterinare. declaratii de conformitate. certificate de calitate.
certificate de producator. buletine de analiza si orice alte documente necesare stabilite prin normativele
in vigoare privind produsele alimentare produse in regim de catering.

In cazul in care pe perioada contractului la autoritatea contractanta intervine necesitatea unor
schimbari, precum: frecventa livrarilor, cantitatea, perioada, locul de desfasurare etc., in functie de
evolutia programului, dar cu anuntarea in prealabil a operatorului economic, cu cel putin 5 zile
lucratoare inainte , se va putea efectua modificarea cerintelor, inclusiv, cu acordul prestatorului.

4.8. Facturarea si plata serviciilor prestate

Conform art.6, alin.5 si 6 din HG 1171/2025 privind instituirea Programului National "Masa
sanatoasa” in anul 2026, responsabili pentru efectuarea platilor catre furnizori sunt primarii
unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale sau persoanele imputernicite, dupa caz.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de
credite, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de unitatile de
invatamant, astfel ca facturarea serviciilor prestate se va face o singura data pe luna, in baza proceselor
verbale de receptie si a anexelor acestora. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de
unitatile scolare, confirmate prin procesele verbale de receptie.

Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de la data inregistrarii la autoritatea
contractanta, din bugetul alocat prin Programul Masa sanatoasa, fara ca achizitorul sa fie obligat sa faca
plata din bugetul propriu.

Conform art.15 din HG 1171/2025 privind instituirea programului national “"Masa sanatoasa” in
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anul 2026, pentru asigurarea sursei de finantare si plata serviciilor prestate, se vor aplica prevederile
art. XIX alin. (2) din Ordonanta de urgenta a Guvernului nr.89/2025 pentru modificarea si
completarea Legii nr. 227/2015 privind Codul fiscal, reglementarea unor masuri fiscal-bugetare, precum
si pentru modificarea si completareaunor acte normative, in perioada cuprinsa intre 8 ianuarie 2026 si

sfarsitullunii in care expira termenul legal pentru aprobarea bugetelor locale pentru anul 2026.

Fiecare facturd care se va emite, va cuprinde cel putin urmatoarele mentiunile obligatorii:
-cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev. 2).,
- numdrul contractului,

- datele de emitere §i de scadentd ale facturii respective;

Avind in vedere ci sursa de finantare a prezentei achizitii este bugetul de stat si ¢i in lipsa acestei

finantiri nu existd posibilitatea sustinerii acestor cheltuieli din veniturile proprii ale bugetului
local al comunei Secusigiu, societiitile comerciale participante la aceasti proceduri isi vor asuma,
prin insusirea clauzelor contractuale, rezilierea contractului la simpla notificare a autorititii

contractante, in situatia in care finantarea de la bugetul de stat va fi anulati.

5. OBLIGATIILE PARTILOR
5.1. Obligatiile prestatorului

1) Prestatorul are obligatia de a conveni impreuna cu conducerea unitatii de invatamant meniul pentru
sdptimdna ce urmeaza, cu respectarea variantelor de meniu ofertate. Meniul stabilit pentru saptamana
ce urmeaza va fi vizat de dietetician si apoi transmis unitatii de invatamant.

2) Prestatorul va fi raspunzitor fatd de achizitor pentru prestarea serviciilor de catering in conditiile
previzute de reglementérile legale specifice aplicabile in acest domeniu.

3) Prestatorul va intocmi lunar si va prezenta achizitorului:
- factura fiscala emisa prin sistemul electronic E-factura
- centralizatorul proceselor verbale cantitative si calitative, confirmat de cétre unitatea de invitdmant;

- borderoul centralizator al avizelor de insotire a produselor distribuite in luna pentru care se solicita
plata, confirmat prin semnatura de cdtre unitatea de invitimant, in vederea verificirii volumului si
valorii serviciilor facturate;

4) Suportul alimentar se va livra doar de luni pana vineri, exceptind zilele nelucritoare si vacantele

5) In cazul in care, din cauza nerespectirii clauzelor cu privire la termenul de livrare, deriva anumite
litigii si/sau imputatii, prestatorul va suporta toate obligatiile ce decurg din aceasta:

6) Prestatorul se obliga sa asigure conditiile de transport i distribuire a suportului alimentar - ,,masa
calda" conform conditiilor solicitate in prezentul caietul de sarcini.

7) Prestatorul are obligatia sa utilizeze, pe perioada de derulare a contractului, numai personal
nominalizat in cadrul ofertei, specializat si atestat, care detine competente certificate si experientd in
domeniu, pentru desfasurarea activitatii cu achizitorul.

8) Ofertantul castigator, viitor prestator se obligd sa mentina pe parcursul desfasuririi contractului de
servicii, valabilitatea urmitoarelor documente:

- autorizatia sanitar veterinard emisa de catre Directia Sanitara si pentru Siguranta Alimentelor pentru
activitati de catering. codificate conform nomenclatorului CAEN, pentru punctul de lucru unde se va
prepara suportul alimentar; acordul de functionare;
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- autorizatie sanitar veterinara a mijlocul/mijloacelor de transport cu care se va face livrarea suportului
alimentar beneficiarilor unitatilor de invatamant,

9) suporturile alimentare livrate beneficiarilor unititilor de invdtamant, vor fi insotite de avize de
insotire a marfii, declaratii de conformitate/ certificate de calitate, procese verbale de receptie,

10) in cazul in care se constata abateri care pot produce consecinte grave pentru starea de sanitate a
beneficiarilor, autoritatea contractanta are dreptul si sisteze distribuirea hranei, la sesizarea unititii
scolare, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau fructele in cauzd cu altele/alta
corespunzitoare, fard a pretinde costuri suplimentare, in maxim o ora de la momentul constatirii
neconformitatii;

11) In cazul in care se vor constata cantitati lipsd, in momentul receptionarii serviciilor, acestea se vor fi
consemnat in procesele verbale de receptie a produselor, urmand ca ele sa fie livrate in maximum 1 ord
de la momentul constatarii sau, dupd caz, reducerea acestora din valoarea facturii.

12) Daca cantitatile lipsa nu vor fi livrate, autoritatea contractanta NU va plati contravaloarea acestora,
autoritatea contractanta nu va fi responsabild pentru eventualele costuri suplimentare generate de
preluarea unor instructiuni/comenzi suplimentare de la beneficiarii serviciilor de catering, fatd de
serviciile prevazute in contractul de achizitie publica;

13) prestatorul este pe deplin responsabil pentru prestarea serviciilor in conformitate cu comenzile ce
vor fi convenite prin viitorul contract de prestari servicii. In acest sens unitatea de invatimant prin
responsabilul de program va comunica prestatorului, numérul de portii complete, grupate pe clase si
locul livrarii acestora. Totalul de portii de masa calda complete facturabil se va stabili la finalul
perioadei de prestare in functie de numarul beneficiarilor si numérul de zile in care beneficiarii au fost
prezenti la cursurile scolare.

14) ofertantul castigator, devenit prestator, nu va percepe nicio taxd suplimentard/penalizare, care ar
putea fi aplicatd, dupa caz, operatiunilor de contramandare partiala sau totala a numarului de portii de
masd calda sau pentru modificarea intervalului calendaristic al prestarii serviciilor de catering:

15) prestatorul are obligatia s3 anunte autoritatea contractanta si beneficiarul in scris, in cel mai scurt
timp, despre orice schimbari neprevazute ce s-ar putea ivi, inaintea sau in timpul executdrii contractului;

16) Raspunderea fata de utilizatori pentru prestarea serviciilor de catering se stabileste in conditiile H.G.
nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa™ in anul 2026 si a celorlalte
dispozitii legale in vigoare incidente acestui program.

17) Ofertantul castigator, viitor prestator nu va putea anula prestatiile comandate ferm de citre achizitor
din proprie initiativa, fard o justificare temeinica §i fard o informare scrisd prealabila primitd de la
acesta. Exceptie fac eventualele cazuri de forta majora sau fortuite, ce vor fi anuntate in scris
achizitorului imediat ce se vor produce, dar nu mai tarziu de o zi lucritoare de la ivirea evenimentului
neprevazut.

18) In cazul in care din cauza nerespectirii clauzelor cu privire la termenul de livrare deriva anumite
litigii $i/sau imputatii, prestatorul va suporta toate obligatiile ce decurg din acestea.

19) Prestatorul are obligatia ca la solicitarea expresa a autoritatii contractante, sa prezente xerocopii ale
documentelor legale de achizitionare a materiilor prime /produselor livrate — facturi fiscale, avize de
insotire a marfii, certificate sanitar veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate,
certificate de producator, buletine de analiza si orice alte documente necesare stabilite prin normativele
in vigoare privind produsele alimentare produse in regim de catering.

20) Prestatorul are obligatia ca pe parcursul derularii contractului sa livreze variantele de meniu
ofertate! In cazul livrarii altor variante de meniu, in afara celor ofertate, acele meniuri nu se vor accepta
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de catre beneficiar! Ofertantul devenit prestator nu are dreptul de a modifica meniurile ofertate, decat la
cererea expresa si intemeiata a achizitorului!

b) Obligatiile achizitorului

1) Unitatea de invatamant are obligatia de a comunica prestatorului daca exista sau nu grupe speciale de
consumatori la finalul fiecarei saptimani.

2) Distribuirea suportului alimentar (mesei calde) in cadrul unititii de invdtimant se face de citre
persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere care a
participat, in prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului
sanatdfii §i al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare.

3) Autoritatea contractantd are obligatia de a plati prestatorului contravaloarea serviciilor prestate.

6. CRITERIUL DE ATRIBUIRE SI FACTORII DE EVALUARE

Avand in vedere art.187, alin.3, lit.d, din Legea 98/2016 privind achizitiile publice criteriul de
atribuire este CEL MAI BUN RAPORT CALITATE - PRET, iar oferta castigatoare se stabileste

printr-un algoritm de calcul specific.

In conformitate cu HG 1171/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa® in anul
2026 . pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibilile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, ofertantii sunt obligati sa introduca o defalcare a preturilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) Materie prima/produse alimentare
b) Prepararea hranei

c¢) Servicii de transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilorrezultate ca
urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationaleprivind regimul deseurilor.

Factorii de evaluare folositi de autoritatea contractanta pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport
calitate-pret, sunt urmatorii:

Factor de evaluare nr.1 - Componenta financiara — 10% (10 puncte)

Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctaj maxim — adica 10 puncte

Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, dupa urmatoarea formula:
P(n) = (Pretul minim ofertat/Pretul n) x punctaj max. alocat

Factor de evaluare nr. 2 - Tehnic calitate — ponderea pentru materia prima din_total
costuri/portie - 60% (60 puncte)

Factorul tehnic materie prima va tine cont de faptul ca cel putin 50% din pretul unitar al suportului

alimentar se va aloca pentru achizitia materiei prime.

a)Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/ portie se acordd punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv — 60 puncte

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/ portie, punctajul Pmp(n) se
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calculeaza astfel:
Pmp(n) = (MP n/MP maxim) x punctajul maxim alocat
Unde:
-Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/ portie;
-MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/ portie;
- MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/ portie.

Pentru ofertele care prezinta un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu 50% nu
se acorda punctaj, aceasta fiind conditie obligatorie.

Ofertele al caror cost cu materia prima/portie nu este de cel putin 50% vor fi considerate
necorespunzitoare din punct de vedere tehnic, urménd a fi declarate neconforme si respinse.

Pentru verificarea indeplinirii acestei cerinte, ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice
dovezi/documente justificative de la furnizor/producator din care sa rezulte: caracteristicile alimentelor
de baza/materia prima/produsele alimentare, calitatea materiei prime propuse, costul si ponderea
acesteia in cadrul pretului unitar propus (ex: specificatii produse, cost achizitie/distributie, furnizori

etc).

Justificarea alegerii factorului:
Conformarea cu prevederile HG 1171/2025 privind instituirea Programului national “Masa

sanatoasa” pentru anul 2026, art. 6, alin.d - Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor

Sfinanciare disponibile si pentru a asigura un aport nutritional adecvat

O pondere ridicatd a materiei prime in costul total garanteaza ca ofertantul a alocat fonduri
suficiente pentru ingrediente proaspete, de calitate (carne, legume, fructe), si nu pentru procesare ieftina
sau aditivi. Acesta este elementul cheie pentru un "aport nutritional adecvat".

Factor de evaluare nr.3 — Tehnic calitate — Valoarea energetica cea mai mare (keal) — 20% (20

puncte)
Pentru calcularea valorii energetice cea mai mare a meniurilor ofertate, se vor utiliza informatiile din

buletinele de analiza, astfel:
Tinand cont ca se solicita 10 variante de meniu si pentru fiecare varianta se va specifica in buletinul de

analiza valoarea energetica/meniu, Valoarea energetica cea mai mare va reprezenta media valorilor
energetice aferente celor 10 variante ofertate.

a)  Pentru valoarea energetica cea mai mare se acorda punctaj maxim alocat, 20 puncte,

b)  Pentru celelalte valori energetice ofertate, puctajul se calculeaza proportional astfel:

Pn = (Valoarea energetica ofertata/ Valoarea energetica cea mai mare) x punctajul maxim

alocat.

- Valoarea energetica pentru fiecare varianta ofertata va fi de cel putin 650 kcal/meniu. Nerespectarea
cerintei duce la respingerea ofertei, fiind considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic.

Pentru indeplinirea cerintei, ofertantii vor depune in cadrul propunerii tehnice odata cu variantele de
meniu si buletinele de analiza afrente fiecarei variante; din buletinele de analize vor rezulta urmatoarele
informatii: gramajul, valorile nutritionale (continutul de proteine, lipide, carbohidrati, fibre si valoare

energetica / 100g) precum si valorea energetica /meniu.
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Justificarea alegerii factorului de evaluare:

Factorul de evaluare cea mai mare valoare energetica (kcal) s-a ales avand in vedere:

-anexa 2, pct.5 din Ordinul 541/ 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor
si scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii snatoase pentru copii si adolescenti in
unitatile de invatamant preuniversitar:

3. Alimentatia copilului scolar trebuie sa respecte cu precadere urmatoarele reguli:

a)sa asigure un necesar de calorii, macronutrienti si micronutrienti conform varstei si ritmului de

crestere;

b)sa asigure un aport corespunzator de proteine/zi, prin consumul de carne, oua, produse lactate, dar si
din surse vegetale incluzand fasolea, lintea, produse din soia;

¢)sa asigure un aport de fier conform recomandarilor din anexa nr. 3B - Necesarul zilnic de vitamine si
elemente minerale pentru copii si adolescenti - prin consumul de carne de vaca, pasare si porc, legume -
inclusiv fasole si alune, cerealele integrale sau fortifiate, vegetale cu frunze verzi;

- anexa 3A din Ordin 541/2025 prin care se stabileste NECESARUL ZILNIC de calorii si
macronutrienti, unde necesarul mediu de Energie (kcal)/zi, la categoriile de varsta 4-14 ani, este cuprins
intre 1469 kcal/zi si 2543 kcal/zi.

Tiand cont de aceste aspecte o valoare energetica ridicata (calorii/portie) asigurd o masa care acoperi o
parte semnificativd din necesarul zilnic de energie, prevenind subnutritia, de asemenea este corelati
direct cu un procentaj mai mare de materie prima (carne, legume, lactate) in cadrul unei portii.

Mesele cu densitate energetica echilibrata si o cantitate adecvatd de macronutrienti (proteine,
carbohidrati, grisimi) ofera energie sustinutd, imbundtitind concentrarea si performanta
fizicd/intelectuala.

Utilizarea acestui factor de evaluare stimuleaza ofertantii sa propuna meniuri mai complexe si hranitoare,
nu doar cele mai ieftine, asigurand un raport calitate-pret superior.

Utilizarea acestui factor de evaluare asigura maximizarea aportul nutritional calitativ si garantarea ca
prestatorul oferd o masa completa si hranitoare, nu doar o simpla gustare.

Factor de evaluare nr4 - Tehnic calitate - Lantul de aprovizionare scurt -pentru carne de
pasare/porc - 10% ( 10 puncte)

Descriere:
Prin lang de aprovizionare scurt se intelege relatia directa dintre producatorul de carne de pasare/porc si

prestator, intre care nu poate exista decat maximum un intermediar, unde:
a) producdtorul este persoana fizicd sau juridica de pe a cdrei exploatatie se obfine carne de
pasare/porc. Grupuri si organizatii de producatori de carne de pasare/porc recunoscute conform
legislatiei in vigoare si cooperative de producatori de carne de pasare/porc sunt considerate

producatori.
b) intermediar este orice distribuitor/depozitar/comerciant care asigura furnizarea produselor de la
producitor la prestator.
Algoritm de calcul:
* Pentru livrarile directe (de la producatorul original la prestator) se acorda punctajul maxim de 10
puncte:
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* Pentru un singur intermediar implicat in lantul de aprovizionare — se acorda 5 puncte;

Ofertele care propun mai mult de un intermediar in lantul de aprovizionare nu vor obtine punctajul

pentru acest factor de evaluare.
Factorul de evaluare Lantul de aprovizionare scurt se refera la urmatoarele categorii de produse:
carne de pasare/carne de porc folosite in prepararea mesei calde.
Pentru indeplinirea cerintei ofertantul va prezenta inscrisuri/documente prin care demonstreaza Lantul
de aprovizionare ofertat, cum ar fi dar fara a se limita la :
- contracte cu producatorul direct, valabil la data depunerii ofertei-copie conform cu originalul
- contract cu intermediarul, valabil la data depunerii ofertei — copie conform cu originalul
- documente financiare/facturi/note de receptie intre partile implicate in lantul de aprovizionare
(producator/ imdermediar) sau orice alte documente care atesata si demonstreaza intreg lantul de

aprovizonare pentru categoriile de produse mentionate in cadrul factorului de evaluare .

- document care atesta calitatea de producator — semnat * conform cu original™ in lipsa depunerii
documentelor din care reiese calitatea de producator, autoritatea contractantd nu va acorda punctajul
maxim, considerdnd ca acesta este intermediar. De asemenea, autoritatea contractantd isi rezerva
dreptul de a consulta alte surse (surse online) in vederea stabilirii dacd producatorul/ intermediarul are
intr-adevar calitatea propusa si de a acorda punctaj in functie de propriile verificari.

Mentionam pentru buna intelegere a modalitatii de acordare a punctajului aferent factorului faptul ca nu
se urmareste punctarea cantitatii de produse aduse de la producator. respectiv de intermediar, ci doar
existenta sau nu a unui intermediar in lantul de aprovizionare.

Justificarea alegerii fuctorului de evaluare:
Factor de evaluare asociat prevederilor art. 187 (5) lit.a) din Legea nr. 98/2016 referitor la conditiile de
comercializare a produselor, respectiv lantul scurt de aprovizionare care faciliteaza interactiunea dintre

consumatori si producatori, prin raportare.

Reducerea numarului de intermediari scurteaza timpul dintre productie si consumul final.

Un lant scurt limiteaza distantele de transport (amprenta de carbon), contribuind direct la reducerea
emisiilor de gaze cu efect de sera.

Trasabilitate gi sigurantd alimentara: Interactiunea directd intre producitor si prestatorul de catering

faciliteazd monitorizarea originii produselor i un control mai riguros al standardelor de siguranta.

Avand in vedere ca bugetul stabilit pentru Programului national ,,Masa sinitoasd” 2026 este de
14,86 lei fara TVA pentru un meniu si avand in vedere factorii de evaluare stabiliti, nu vor fi
acceptate oferte care prezinti un pref aparent neobisnuit de scizut in raport cu ceea ce urmeazi a
fi prestat, (atunci cind preful ofertat, firdi TVA, reprezinti mai putin de 80% din valoarea
estimatli a contractului respectiv).

Ofertele care prezinta un pret ofertat sub 80% din valoarea estimati a contractului vor fi
considerate inacceptabile!
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Punctaj maxim total: 100 puncte

Nr. Factori de evaluare Punctaj maxim acordat
crt.

| Componenta financiara 10 puncte

2 Valoarea materiei prime din total costuri unitare 60 puncte

3 Valorea energetica cea mai mare (kcal) 20 puncte

3 Lantul de aprovizionare scurt pentru carne pasare/porc | 10 puncte

Noti: Ofertantul castigitor va fi cel care va obfine punctajul cel mai mare, in urma aplicirii criteriului
de atribuire ** cel mai bun raport calitate-pret™.

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de
evaluare, exprimat cu maxim doui zecimale.

In cazul in care existd mai multe oferte cu punctaje egale clasate pe primul loc se procedeaza astfel:

- departajarea se va face exclusiv in functie de pret si nu prin cuantificarea altor elemente de naturi
tehnicd sau alte avantaje care rezultd din modul de indeplinire a contractului de citre operatorii
economici

- in vederea departajdrii ofertelor, autoritatea contractantd va solicita depunerea unor noi propuneri
financiare iar operatorii economici vor transmite raspunsul lor, caz in care contractul va fi atribuit
ofertantului care a prezentat pretul cel mai scazut.

7. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI
Oferta va fi compusa din 3 parti:

A. Documente de calificare

B. Propunere tehnica

C. Propunere financiara

A. DOCUMENTE DE CALIFICARE:

1. Certificatul constatator emis de ONRC, in termen de valabilitate, din care sa reiasa ca ofertantul
este legal constituit, ca nu se afla in nici una din situatiile de anulare a constituirii, precum si faptul ca
are capacitatea profesionala de a realiza activitati care fac obiectul contractului. De asemenea,
certificatul care va cuprinde inclusiv activitatea autorizata, corespunzatoare / relevanta obiectului
procedurii , pentru care se depune oferta, in original sau in copie conforma cu originalul.

2. Fisa de informatii generale, privind ofertantul — Formular nr.1

3. DECLARATIE privind evitarea conflictului de interese (art. 59 si 60 din Legea 98/2016), in
original — Formular nr.2 (se completeaza inclusiv, daca este cazul, si de subcontractant si/sau tert
sustinator)

Conf. art. 63, alin. (1) din Lege 98/2016 coroborat cu art. 21, alin. (5) din HG 395/2016, persoanele
cu functii de decizie din cadrul autoritatii contractante in ceea ce priveste organizarea, derularea si

finalizarea procedurii de achizitie sunt:

- ing. Grad Gheorghe - Primar;

- Corodescu Marius Giorgian — Viceprimar;
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- Secretar general al UAT — Morcan Violeta
- membrii Consiliului Local al comunei Secusigiu: Gal Stefan, Timis Danut, Horti Pavel, Latii

Florin, Holban Danut, Vlad Stefan, Covaci Silivan, losim Daniela Floare, Anches Razvan

Sergiu, Rosu Stefan Gabriel, Calota Cornel, Barbu Lavinica Marioara, Orga Loredana, Stoica

Horia.

- Comisia de evaluare: Borha loan, Tiru Denis, Savulescu Diana, Paul Angelica, Orga Loredana
membru supleant Banatan Lucian

- Responsabil procedura de achizitie: Carabas Monica

4. DECLARATIE privind eligibilitatea (art. 164 din Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice),
in original - Formular nr.3

5. DECLARATIE privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din Legea nr.98/2016
privind achizitiile publice, in original — Formular nr.4

6. DECLARATIE privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea nr.98/2016
privind achizitiile publice, in original — Formular nr.5

7. DECLARATIE PRIVIND LISTA PRINCIPALELOR PRESTARI DE SERVICII IN ULTIMII
3 ANL curelevanta in domeniul serviciilor de catering, in original. — Formular nr.6

Ofertantul trebuie sa demonstreze ca a prestat si dus la bun sfarsit, in ultimii 3 ani (calculat de la
data limita de depunere a ofertelor), servicii de catering (preparare si livrare mancare) pentru scoli,
institutii sau societati, in valoare cumulata de cel putin: 1.183.000 lei fara TVA, la nivelul a minimum
un contract - maximum a 3 contracte.

Vor fi depuse si documentele justificative pentru demonstrarea celor prezentate in declaratie, dupa
cum urmeaza: copie contract invocat/e drept experientd similard. acte aditionale (dupa caz) . procese
verbale de receptie partiale sau finale/ alte documente ce indicd valorile, datele si beneficiarii
serviciilor prestate, recomandari_din_partea beneficiarilor din contractele invocate drept experienta
similara.

8. Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor, taxelor
sau a contributiilor la bugetul general consolidat (buget local si buget de stat etc.) valabile la momentul
prezentarii.

Se vor prezenta Certificatele privind plata impozitelor si taxelor locale pentru sediul principal, iar
pentru sediile secundare/punctele de lucru mentionate in certificatul constatator emis de O.N.R C. se va
prezenta o declaratie pe propria raspundere privind lipsa datoriilor cu privire la plata impozitelor,
taxelor sau a contributiilor (se aplica si subcontractantilor);

9. Acord de asociere , in original , Formular nr. 8- doar daca este cazul;

10. Acordul de subcontractare - Formular nr.10 — doar daca este cazul

11. Angajamentul de sustinere din partea unui tert — Formular nr.9 — doar daca este cazul

12. In cazul subcontractarii, este obligatoriu ca si subcontractantul/subcontractantii sa depuna
Certificatul constatator emis de ONRC, in termen de valabilitate, din care sa reiasa ca
subcontractantul/subcontractantii este/sunt legal constituit/constituiti, ca nu se afla in nici una din
situatiile de anulare a constituirii, precum si faptul ca are capacitatea profesionala de a realiza activitati
care fac obiectul contractului. De asemenea, certificatul care va cuprinde inclusiv activitatea autorizata,
corespunzatoare / relevanta obiectului procedurii , pentru care se depune oferta, in original sau in copie
conforma cu originalul.
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13. cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de
reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezultd din certificatul constatator

emis de ONRC / actul constitutiv (se aplica si subcontractantilor);

14. dupa caz, documente prin care se demonstreaza faptul ca operatorul economic poate beneficia de
derogdrile prevazute la art. 166 alin. (2), art. 167 alin. (2), art. 171 din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice; alte documente edificatoare, dupa caz (se aplica si subcontractantilor);

15. Certificat de cazier fiscal al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC, actul constitutiv, valabil la data
prezentarii.

16. Angajamentul ofertantului de a nu subcontracta prestarea serviciilor ulterior emiterii ordinului
de incepere, fara acceptul autoritatii contractante, catre operatorii economici care nu au fost
nominalizati ca fiind subcontractanti de specialitate in cadrul ofertei — Sectiunea Formulare

17. Acord cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal-Sectiunea Formulare
18. Dovada constituirii Garantiei de participare.

Ofertele care nu indeplinesc toate cerintele minimale de calificare sau care nu prezinta experienta
similara, vor fi declarate neconforme.

B. PROPUNEREA TEHNICA

Propunerea tehnicd se va elabora, astfel incat aceasta sd respecte in totalitate cerintele previzute in
caietul de sarcini.

Ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii serviciilor care urmeaza sa fie prestate cu
cerintele prevazute in caietul de sarcini. In acest scop propunerea tehnica va contine o descriere punct
cu punct a modului in care serviciile de catering prestate corespund cerintelor continute in Caietul de
sarcini, astfel incat comisia de evaluare si aibd posibilitatea evaludrii acesteia cu respectarea
prevederilor legale aplicabile.

Propunerea tehnica se va intocmi intr-o maniera organizata, concreta si profesionista, astfel incat
procesul de evaluare a ofertelor sa permita identificarea facila a corespondentei informatiilor cuprinse in
ofertd cu specificatiile tehnice din caietul de sarcini.

Propunerea tehnica elaborata de ofertant va trebui sa reflecte asumarea de catre ofertant/tert
sustinator/subcontractant a tuturor cerintelor /obligatiilor/specificatiilor din prezentul caiet de sarcini, in
acest sens fiind necesara completarea si semnarea Declaratiei privind insusirea cerintelor caietului de
sarcini.

De asemenea, in cadrul propunerii tehnice, ofertantul (ofertant unic, asociati, terti sustinatori,
subcontractanti) va transmite Declaratia privind respectarea conditiilor de mediu, social si cu privire la
relatiile de munca pe toata durata de indeplinire a contractului, precum si formularul de Contract
propus, semnat si stampilat de ofertant.

In cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului se constata faptul ca anumite elemente ale
propunerii tehnice depusa de ofertant sunt inferioare sau nu corespund cerintelor prevazute in caietul de
sarcini, prevaleaza prevederile caietului de sarcini, In cazul unei asocieri, se va expune modul de
implicare si de alocare a resurselor tuturor partenerilor asocierii.
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Nu se admite copierea in tot sau in parte a caietului de sarcini in cadrul propunerii tehnice,
ofertantii avind obligatia de a proba conformitatea ofertei cu cerintele acestuia prin prezentarea
propriei_abordiri/metodologii asupra modului de indeplinire a contractului si de rezolvare a
eventualelor dificultiiti legate de indeplinirea acestuia, prin raportare la continutul propunerii
tehnice mai sus mentionat.

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va cuprinde, in mod obligatoriu:

- 0 descriere detaliata a planului de lucru conceput pentru prestarea serviciilor de catering, cu
respectarea normelor legale in domeniu.

- activitatile si sarcinile concrete incredintate personalului implicat in indeplinirea contractului si
graficul de timp prevazut pentru indeplinirea activitatilor zilnice, in legatura cu obiectul contractului.

- planul propriu de curatenie si dezinfectie pentru toate spatiile si echipamentele din dotare:

- planul propriu de dezinsectie/deratizare ( inclusiv contract cu o firma specializata)

- Lista privind dotarile specifice catering-ului: utilaje, echipament tehnic, mijloace de transport
autorizate, conform Ordinului nr. 976/1998, pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile si completarile
ulterioare si HG 924/2003, privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare

- prezentarea fluxului tehnologic de preparare, ambalare si livrare a portiilor de mancare in regim de
catering.

In urma evaludrii tehnice vor fi considerate admisibile numai acele oferte care indeplinesc
cerintele obligatorii, conform specificatiilor din Caietul de Sarcini.

Ca anexe la propunerea tehnica, ofertantii vor prezenta:

1. Anexa privind Defalcarea ponderilor din costul per portie dupa cum urmeaza:

NF. Categorii de costuri ce sunt considerate ca intra in Ponderea fiecarei categorii din
it formarea pretului total al suportului alimentar (mesei costul total a suportului alimentar
calde) (mesei calde)
| Materia prima din costul total a suportului alimentar (mesei %
calde), per porgic |
) Servicii de preparare din costul total a suportului alimentar | %

(mesei calde), per portie

Distribufia din costul total a suportului alimentar (mesei
calde), per porfie, incluzand si serviciile de colectare si
transport al deseurilor rezultate ca urmare a fumizarii| ... %
suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind
regimul deseurilor

[ 7S]

TOTAL 100%

2. Autorizatie sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor emisa in coditiile legislatiei in vigoare,
in termen de valabilitate, din care sa reiasa autorizarea desfasurarii activitatii de catering, in copie
conforma cu originalul;

3. Copie ., conform cu orginalul,, dovada autorizarii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor a
mijloacelor de transport care vor fi mobilizate in distributia hranei, documente valabile la momentul
ofertarii.

4. Autorizatie de functionare, emisa pentru desfasurarea activitatii de alimentatie publica de catre
Primaria de pe raza localitatii unde este inregistrat punctul de lucru, in termen de valabilitate, in copie
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conforma cu originalul.

5. Declaratia privind partea/ partile din propunerea tehnica si financiara care au caracter confidential,
clasificate, protejate de un drept de proprietate intelectuala, in baza legislatiei aplicabile, in masura in
care, in mod obiectiv, dezvaluirea acestor informatii ar prejudicia interesele legitime ale operatorului
economic, in special in ceea ce priveste secretul comercial si proprietatea intelectuala.- sectiunea
Formulare

6. Declaratie pe proprie raspundere privind respectarea obligatiilor relevante din domeniile mediu,
social si al relatiilor de munca — sectiunea Formulare

7. Declaratie privind acceptarea conditiilor contractuale — sectiunea Formulare
8. Declaratie privind insusirea caietului de sarcini — sectiunea Formulare

9. Documente justificative privind implementarea procedurilor bazate pe principiile HACCP (Hazard
Analysis and Critical Control Point) in cadrul tuturor activitatilor unitatii de catering.

10. Declaratia privind utilajele, instalatiile, echipamentele tehnice — sectiunea Formulare
11. Documente care atesta calificarea personalului — conform cerintelor de la punctul 4.6 din prezentul
caiet de sarcini.

12. Documentul care atesta colaborarea ofertantului cu un medic dietetician avizat in conditiile Legii nr.
256/2015, cu modificarile si completarile ulterioare.

13. Declaratie pe propria raspundere privind serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate in
urma livrarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

14. Declaratie privind conformitatea si calitatea ingredientelor - se regaseste in sectiunea Formulare.

15. Fisele de meniu: 10 variante de meniu, elaborate in conformitate cu punctul 4.1 din prezentul caiet
de sarcini si buletinele de analiza pentru fiecare varianta de meniu.

16. Draftul de contract de servicii insusit de ofertant sub semnituri, cu mentiunea sunt de acord cu
prevederile, termenele si conditiile contractuale.

NOTE

* Propunerea tehnica va fi redactata in limba romana, va fi semnata si stampilata de reprezentantul legal
si va avea caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toata perioada de
valabilitate.

* Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedura.

* Specificatiile prevazute in caietul de sarcini sunt cerinte minime obligatorii. In situatia nerespectarii in
totalitate a acestor cerinte, ofertele vor fi respinse ca fiind neconforme.

* Propunerea Tehnica trebuie sa convinga Autoritatea Contractanta ca, in caz de atribuire, Ofertantul
dispune de resurse materiale, tehnice si umane suficiente, pentru a asigura prestarea integrala a tuturor
serviciilor ce fac obiectul contractului, cu respectarea tuturor prevederilor legale nationale in vigoare.

* Orice omisiune, necorelare ori neconformitate constatata in privinta documentelor propunerii tehnice,
in raport cu cerintele din documentatia de atribuire ori cu prevederile legislatiei in vigoare, care nu este
un viciu de forma sau abatere tehnica minora, va conduce la respingerea ofertei. Prin urmare, in cazul
lipsei unui document aferent ofertei si/sau completarea gresita a unui document ori neprezentarea
acestuia in forma solicitata sunt incidente prevederile de mai sus.

e Propunerea tehnica va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului, pe
toata durata de valabilitate stabilita de autoritatea contractanta.
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e Toate informatiile solicitate prin Caietul de Sarcini si documentatia de atribuire sunt obligatoriu a fi
prezentate in propunerea tehnica.

e Autoritatea contractanta are dreptul de a solicita orice clarificare pe care o considera necesara in
stricta legatura cu propunerea tehnica, cu documentele sau cu informatiile cuprinse in aceasta.

e Autoritatea contractanta in temeiul art. 134 alin (9) pet. ) din HG nr. 395/2016, exclude in mod clar
posibilitatea ca ofertantii sa se abatd de la cerintele exacte ale documentatiei de atribuire si ale
caietului de sarcini, atunci cand prezinta propunerea tehnica si propunerea financiara. Prin urmare o
modificare a propunerii tehnice nu poate fi considerata o abatere tehnica minora a ofertei iniiale.

e Propunerea tehnica va fi semnata in original, numerotata pe fiecare pagina si va avea un Opis.

NU se vor solicita si NU se vor accepta completiri ulterioare a propunerilor tehnice,
indiferent de natura acestora.

Solicitarile de clarificiri vor viza doar confirmarea sau explicarea unor informatii
prezentate in oferta si nu prezentarea /completarea celor care lipsesc din oferta.

Ofertele incomplete vor fi respinse!

Nu se admit oferte alternative.

C. PROPUNEREA FINANCIARA

Modalitatea de prezentare a propunerii financiare

1. Oferta financiara trebuie sa fie corelata cu elementele propunerii tehnice si sa permita indeplinirea
contractului de achizitie, la parametrii cantitativi si calitativi solicitati prin caietul de sarcini, in
conditiile legal reglementate de legislatia in vigoare.

2. Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic in
relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezintd formularul de oferta. Propunerea financiara
se va prezenta prin completarea modelului de formular si anexei puse la dispozitie in cadrul
documentatiei de atribuire la sectiunea Formulare.

3. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, exclusiv TVA si va cuprinde toate costurile aferente
pregatirii, prepararii si livrarii, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca
urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor

4. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei de minim 90 zile. Nu se accepta oferte alternative.

5. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incit aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pref, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului, in concordanta cu propunerea tehnica.

6. Cu exceptia erorilor aritmetice, astfel cum sunt acestea definite la art. 134 alin. (10) din Anexa la
H.G. nr. 395/2016, nu vor fi permise alte omisiuni, necorelari sau ajustari ale propunerii financiare. Prin
erori aritmetice in sensul acestor dispozitii se inteleg inclusiv urmdtoarele situatii: a) in cazul unei
discrepante intre pretul unitar §i pretul total, va fi luat in considerare pretul unitar, iar pretul total va fi
corectat in mod corespunzator; b) daca existd o discrepanta intre litere si cifre, trebuie va fi luata in
considerare valoarea exprimata in litere, iar valoarea exprimatd in cifre va fi corectata corespunzitor.7.
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

7. Erorile aritmetice vor fi corectate numai cu acceptul ofertantului. In cazul in care ofertantul nu
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accepta corectia acestor erori, oferta sa va fi declarata neconforma. Erorile aritmetice reprezintd aspecte
care pot fi clarificate cu ajutorul principiilor prevazute la art. 2 alin. (2) din Legea 98, elementele
propunerii financiare urmand a fi corectate, implicit alaturi de preful total al ofertei, prin refacerea
calculelor aferente, pe baza datelor/informatiilor care sunt cunoscute de citre toti participantii, deoarece
sunt prevazute in legislatia aplicabila, documentatia de atribuire, si/sau in alte documente prezentate de
ofertant.

8. Avand in vedere bugetul stabilit pentru Programului national ,.Masa sanitoasa” 2026 de 14,86 lei
fara TVA pentru un meniu si factorii de evaluare stabiliti, nu vor fi acceptate oferte care prezinta un
pre{ aparent neobignuit de scdzut in raport cu ceea ce urmeaza a fi furnizat, (atunci cand pregul ofertat,
fard TVA, reprezintd mai putin de 80% din valoarea estimati a contractului respectiv).

Ofertele care prezinta un pret ofertat sub 80% din valoarea estimata a contractului vor fi considerate
inacceptabile!

9. La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub
efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale, precum si
marja de profit.

10. Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului juridic de angajare in
contract, aspect care atrage respingerea ofertei ca inacceptabild in conformitate cu prevederile art. 137
alin. (2) lit. (k) din HG nr. 395/2016.

I'l. Pretul inclus in propunerea financiara va fi estimat in lei, fird TVA, cu specificarea TVA separat,
fara a depasi valoarea estimata comunicata prin anuntul de participare.

In cazul in care pretul fara TVA. inclus in propunerea financiara, depaseste valoarea estimata,
comunicata prin anuntul de participare. oferta este considerata inacceptabila.

Propunerea financiara va fi semnata in original si numerotata pe fiecare pagina .

8 - ASPECTE FINALE

OFERTA se va depune in plic sigilat si stampilat, la registratura Autoritatii contractante —
Comuna Secusigiu, localitatea Secusigiu, nr.275, judet Arad.

Plicul va purta mentiunea "Oferta pentru Servicii de catering in cadrul Programului
National Masa sanatoasa an 2026-pregatire, preparare si livrare masa calda pentru prescolarii si
elevii Scolii gimnaziale Secusigiu, comuna Secusigiu, judet Arad
A nu se deschide inainte de data de 1] it DORRUOOR

Plicul va fi insotit la exterior de:

- Scrisoare de inaintare a ofertei (formularul se regaseste in Sectiunea -Formulare),
- CERERE de participare la procedurd (Sectiunea — Formulare)
- Imputernicirea pentru semnatarul ofertei (daca este cazul)
- Imputernicirea pentru reprezentarea ofertantului la sedinta de deschidere a ofertelor
Plicul sigilat va contine in interior, in original sau dupa caz “conform cu originalul” urmatoarele
documente:
I. Documente de calificare — care vor prezenta un Opis
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Propunere tehnica — introdusa intr-un plic inchis sigilat. Propunerea tehnica se va deschide doar
daca au fost indeplinite cerintele minime privind documentele de calificare, din documentatia de
atribuire

Propunere financiara — introdusa intr-un plic inchis sigilat. Se va deschide doar daca se trece de
etapa de evaluare tehnica.

Plicul trebuie sa fie marcat cu denumirea, adresa ofertantului, si semnatura reprezentantului legal.

Interactiunea cu ofertantii se va desfasura dupa urmatoarele reguli:

~

Reguli de comunicare i transmitere a datelor: solicitdrile de clarificdri referitoare la prezenta
documentatie de atribuire se vor adresa via e-mail: primariasecusigiu@yahoo.com, in termenele
precizate de Autoritatea Contractanta iar raspunsurile la acestea vor fi transmise prin mijloacele
de comunicare indicate de catre operatorii economici in cadrul solicitarii de clarificari si pe site-
ul: www.primariasecusigiuar.ro.

Pentru comunicirile ulterioare depunerii ofertelor: comisia de evaluare va transmite solicitérile
de clarificare in legatura cu oferta prin utilizarea mijloacelor de comunicare indicate de catre
Ofertanti in cadrul Ofertelor depuse.

Operatorii economici vor transmite raspunsurile la clarificari si eventualele documente solicitate
pe parcursul evaluarii via e-mail: primariasecusigiu@yahoo.com , in format electronic, semnate,
conform Legii nr. 214/2024, privind utilizarea semnaturii electronice, a marcii temporale si
prestarea serviciilor de incredere bazate pe acestea, cu modificarile si completarile ulterioare.

Operatorii economici au obligatia de a depune ofertele la adresa si pani la data si ora limita
pentru depunere, stabilite in anuntul de participare.

Ofertele depuse dupa expirarea termenului la alta adresa sunt respinse.

Comisia de evaluare are obligatia de a deschide ofertele la data, ora si locul indicate in anuntul
de participare, cu exceptia cazurilor in care intervin modificdri ce au fost comunicate sau in
cazul in care acest lucru nu este posibil din cauza numarului mare de ofertanti.

Comisia de evaluare are obligatia de a analiza si de a verifica fiecare ofertd atat din punct de
vedere al elementelor tehnice propuse, cat si din punct de vedere al aspectelor financiare pe care
le implica. Propunerea tehnica trebuie sa corespunda cerintelor minime prevazute in
documentatia de atribuire. Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in limita fondurilor care
pot fi disponibilizate pentru indeplinirea contractului de achizitie publica.

Pe parcursul analizarii si verificarii documentelor prezentate de ofertanti, comisia de evaluare
are dreptul de a solicita oricand clarificari sau completiri ale documentelor prezentate de acestia
pentru demonstrarea conformitatii ofertei cu cerinele solicitate.

Dupd finalizarea evaluarii ofertelor, comisia de evaluare elaboreazi raportul procedurii de
atribuire care se semneaza de catre toti membrii comisiei.

Autoritatea contractantd informeaza fiecare ofertant cu privire la deciziile luate in ceea ce
priveste rezultatul procedurii, respectiv atribuirea/incheierea Contractului, inclusiv cu privire la
motivele care stau la baza oricarei decizii de a nu atribui contractul, ori de a relua procedura de
atribuire, cat mai curand posibil, dar nu mai tirziu de 1 zi de la emiterea deciziilor respective.
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» Daca plicul nu este marcat conform prevederilor de mai sus, autoritatea contractantd nu fsi
asuma nicio responsabilitate pentru raticirea ofertei.
~ Documentele de participare la procedura se primesc de autoritatea contractantd numai daci sunt
intacte, sigilate §i se pastreaza de aceasta, pana la data si ora deschiderii procedurii.
~ Oferta care este depusd la o altd adresd decét cea stabiliti de autoritatea contractantd prin
documentatia de atribuire/ anuntul de participare sau dupd expirarea datei limitd pentru
depunerea ofertei, va fi respinsd, urménd a se returna nedeschisa.
» Ofertantul are dreptul de a depune o singurd oferta. cu obligatia ca aceasta si nu se abati de la
cerintele previzute in documentatia de atribuire.
Nota:
- In cazul in care exista incertitudini sau neclaritdti in ceea ce priveste anumite documente
prezentate, Autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a solicita detalii, preciziri sau
confirméri suplimentare atat de la ofertantul in cauza, cét si de la autoritdfile competente care
pot furniza informatii in acest sens.
- Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cad in sarcina operatorului economic.
- In cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens
documentele respective trebuie s fie semnate §i parafate conform prevederilor legale.
Intocmit

f;\..
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ANEXA 1 LA CAIET DE SARCINI
Proces-verbal de receptie calitativi si cantitativa,

PORTII MASA CALDA, livrate in cadrul contractului avand ca obiect Servicii de catering
in cadrul Programului National Masa sanatoasa an 2026 — pregatire, preparare si livrare
Masa calda pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Secusigiu, comuna Secusigiu,
judetul Arad

INCHEIAT LA DATA DE.....cosmamiusossesssasransassnansansiriinsy
ORA LIVRARIL:. ...oocressasmmmvessnsnevensipesisnns
intre:
COMUNA SECUSIGIU, avand sediul in loc. Secusigiu, nr.275, judet Arad, denumiti in
continuare Beneficiar (autoritate contractanta), pe de o parte

si

SC .. veesmnsressnnsnsssessnssseesnnnneeneens S R.L.,  cu sediul  in
.......................................... , denumitd in continuare Prestator (contractant), pe de alta
parte.

Unitatea scolara............ S R R S R e R a
procedat la receptia calitativa si cantitativa a produselor de mai jos, livrate de

S.C. S.R.L., in baza contractului
servicii de catering nr. / cu urmatoarele documente insotitoare:

Aviz de insotire marfa nr. din

Declaratie de conformitate/Certificat de calitate, nr............... Lo

Neconformitate depistata
(exemplu — ambalaj deteriorat,
N Din care portii fruct stricat, portie
AT . . y E . - . -
Crt Denumirea produsului Nr. portii neconforme incompleta, mancare Gramaj verificat
(nr. bucati) deteriorata, lipsa informatii
identificare, lipsa tacamuri
- etc.

Meniu masa calda,

alcatuit din;

-fel principal

Lo e,

-1 fruct

Portiile neconforme, sunt in nr de......ccceveereeervenreennns , bucati. Prestatorul se obliga sa le

inlocuiasca cu pachete alimentare conforme intr-un interval de timp de maxim 1 ora.

Responsabil Unitate scolara Prestator
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